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NOMBRE GENÉRICO Cinta de emplatado

DEFINICIÓN Equipo de transporte lineal de platos para cocinas industriales

ATRIBUTO VALOR

1.1. Cinta para la realización de las labores de emplatado de forma rápida e 

higiénica (los platos sólo se tocan una vez).
1.2. Longitud mecanizada aproximadamente 7 metros. Anchura útil 500 mm 

(GN 1/1).
1.3. Altura aproximada de trabajo 900 mm, con posibilidad de regulación de 

altura de las patas.
1.4. Cuerpo de la mesa de acero cromo-níquel 18/10 de 1,8 mm. de espesor 

mínimo, o de características similares o superiores.
1.5. Cinta continua de poliuretano, revestido de PVC, resistente a la humedad 

y adaptado al contacto con los alimentos o de características similares o 

superiores
1.6. Guiada y accionada por rodillos de acero, con sistema de detención de 

seguridad.
1.7. Parachoques lateral por ambas caras, cabezal en extremo con 

alojamiento de mandos para maniobra.
1.8. Control de la velocidad mediante potenciómetro, con velocidad continua 

regulable desde 0 a 10 m/min.
1.9. Célula fotoeléctrica de final de carrera.

1.10. Soporte de cordones, cordones y motor incorporados en la estructura. 

1.11. Motor trifásico, regulación sin escalonamiento de 4 a 18 m/min. 

Dimensiones aproximadas: 7000 x 500 x 900 mm.
2. Accesorios N.A

3. Consumibles N.A

 Energía / Alimentación Voltaje de alimentación Trifásica 220 V / 60 Hz

 Garantía técnica fabricante
Garantía técnica de 2 años partir de la fecha de aceptación definitiva del 

equipamiento
 Certificados de Calidad del Equipo Certificación ISO para buenas prácticas de fabricación.

 Mantenimiento Preventivo
Cada seis meses deberá dar mantenimiento preventivo, sin costo adicional en 

el tiempo de garantía

 Cronograma de mantenimientos preventivos
Se presentará  en la oferta técnica el  cronograma de los mantenimientos 

preventivos

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

DATOS GENERALES

OTRAS ESPECIFICACIONES

1. Características básicas del equipo


